Mormor-kringle med marcipanremonce
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Antal
To buede steenger pa hver sin bageplade

Dej

75 g smor

2 dl meelk

50 g geer

1laeg

1/2 tsk salt

100 g sukker

1 lille tsk st@dt kardemomme

ca. 600 g hvedemel
Remonce

200 g sukker
400 g marcipan
100 g blgdt smgr

Derudover: 1 g til pensling, samt perlesukker og hakkede ngdder eller mandler til pynt.

Fremgangsmdde

Smelt smgrret og haeld det over i skalen med maelk. Oplg@s gaeren heri. Tilseet salt, sukker, aeg og
kardemomme. Herefter altes melet godt i og du far en laekker elastisk, duftende dej. Den skal sa
have i en times tid.

Riv marcipanen og zlt den godt sammen med de andre ingredienser til remoncen.

Rul dejen ud til 2 plader pa ca. 18 cm i bredden og 50 cm i la&engden. Remoncen smgres pa i midten
af pladen (altsa i hele lengden). Sa foldes siderne op sa de mgdes i midten og kringlen flyttes over
pa bagepladerne. Pensl med aeg og pynt med perlesukker og mandler/ngdder.

Bages ca. 30 min ved 175 grader (almindelig ovn),



